1. Tonno al Peperoncino

Lavorato a mano secondo |'antica tradizione, con peperoncino piccante in olio di oliva.

Caratteristica

Dettaglio

Ingredienti

Thunnus alalunga FAO 37.2.2, peperoncino
piccante fresco, olio extra vergine di oliva 20%,
olio di semi 80%, sale.

Formati (Peso Netto / Sgocciolato)

190g / 110g — 290g / 180g — 5609 / 3209

Metodo di pesca

Ami e palangari

Valori Nutrizionali Medi (per 100g)

\Valore energetico

935 kJ / 223 kcal

Grassi (di cui saturi) 119 (1,6 9)
Carboidrati (di cui zuccheri) 2,8 g(0,59)
Proteine 28 g
Sale 1,09




2. Tonno con Olive

Tonno all'olio di oliva arricchito con olive verdi calabresi e aromi tipici.

Caratteristica

Dettaglio

Ingredienti

Thunnus alalunga FAO 37.2.2, olive verdi
calabresi, peperoncino piccante, tracce di
finocchietto, aglio, olio extra vergine di oliva
20%, olio di semi 80%, sale.

Formati (Peso Netto / Sgocciolato)

190g / 110g — 290g / 180g — 5609 / 320g

Metodo di pesca

Ami e palangari

Valori Nutrizionali Medi (per 100g)

\Valore energetico

1242 kJ / 298 kcal

Grassi (di cui saturi) 219(2,99)
Carboidrati (di cui zuccheri) 6,4 g (0,59)
Proteine 22 g
Sale 2,29




3. Tonno con ‘Nduja di Spilinga

Incontro gourmet tra il tonno e la celebre 'nduja calabrese.

Caratteristica

Dettaglio

Ingredienti

Thunnus alalunga FAO 37.2.2, 'nduja di
spilinga, olio extra vergine di oliva 20%, olio di
semi 80%, sale.

Formati (Peso Netto / Sgocciolato)

190g / 110g — 290g / 180g — 5609 / 320g

Metodo di pesca

Ami e palangari

Valori Nutrizionali Medi (per 100g)

\Valore energetico

1247 kJ / 299 kcal

Grassi (di cui saturi) 219 (6,59)
Carboidrati (di cui zuccheri) 9,19 (2,39)
Proteine 19 g

Sale 1,06 g




4. Acciughe Intere / Filetti di Acciughe

Alici del Mediterraneo lavorate con peperoncino piccante e dolce.

Caratteristica

Dettaglio

Ingredienti

Alici del Mediterraneo FAO 37, peperoncino
piccante, peperoncino dolce, olio extra vergine
di oliva 20%, olio di semi 80%, sale.

Formati (Peso Netto / Sgocciolato)

190g / 110g — 290g / 180g — 5609 / 320g

Metodo di pesca

Rete a circuizione

Valori Nutrizionali Medi (Filetti - per 100g)

\Valore energetico

993 kJ / 238 kcal

Grassi (di cui saturi) 16 g (2,4 9)
Carboidrati (di cui zuccheri) 1,59 (0,5 9)
Proteine 22 g

Sale

10,8 g




5. Paté di Tonno e 'Nduja

Crema spalmabile con olive nere e capperi.

Caratteristica Dettaglio

Ingredienti Thunnus alalunga FAO 37.2.2, 'nduja di
spilinga, olive nere, capperi, olio extra vergine
di oliva 20%, olio di semi 80%, sale.

Formato (Peso Netto) 180g

Metodo di pesca Ami e palangari

Valori Nutrizionali Medi (per 100g)

\Valore energetico 1794 kJ / 433 kcal
Grassi (di cui saturi) 37 g (13 9)
Carboidrati (di cui zuccheri) 1,59 (0,6 9)
Proteine 24 g

Sale 1,49




